Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S LIEBLINGSBUFFET

Roastbeef rosa gebraten, fein garniert
Frankischer zarter, geraucherter Schinken mit Melone
Raucherlachs fein garniert
verschiedenen eingelegte mediterrane Gemuse
Tomaten mit Mozarellakase
Kartoffel- und Krautsalat
Blattsalate mit Joghurtdressing und Balsamicocreme
RemouladensoBe und Sahnemeerrettich
Butter und Stangenweif3brot
*

Gegrillte Hdhnchenbrust
an ChampignonsherryrahmsoBe,
serviert mit Butternudeln

Frankischer Jungschweinebraten
an Distelhduser Landbierso3e
mit Petersilienkartoffeln
¥
Bronnbach’s Mousse nach Wahl
mit Vanille-AmarettosoBe
und roter Gritze
¥
32,— € pro Person

Was Sie auch Wunschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hpbert Sotneizer wnd sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S WANDELBARES MENU
nach lhren Winschen

Unser Vorschlag fur Sie:
¥
KLASSISCHE GEMISCHTE VORSPEISE
Roastbeef, Parmaschinken mit Melone,
verschiedene eingelegte Gemuse, Tomate mit Mozarellakase,
Geraucherter Lachs,
RemouladensoBe, Salatgarnitur,
StangenweiBbrot und Butter
(' Nach lhren Wnschen bieten wir Ihnen auch saisonale
und andere Vorspeisenvariationen an )
¥
HAUPTGERICHT
Fischfilet der Saison in Krauter-Limonensahne
mit buntem Gemuise vom Markt und Butternudeln
oder
Gegrillte Poulardenbrust an ChampignonsherryrahmsofBe
mit buntem GemuUse vom Markt und Rosmarinkartoffeln
( Wir bieten ihnen auch gerne andere Fleisch,
Fisch, Beilagen und SoBenvariationen je nach Wunsch und Saison an)
¥
NACHSPEISE
Bronnbach’s Dessertvariation
( Dessertvariation und Wunsch nach Absprache )

¥

33,— € pro Person

Preis mit Suppe lhrer Wahl
37,— € pro Person

Der Preis des MenUs verandert sich je nach Auswahl der Speisen.

Wir bieten Ihnen das MenU auch gerne als vegetarische Variante an.

Was Sie auch Winschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Nbert Sthneczer and sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S FRUHSTUCKS-BRUNCH

KALTER TEIL
Vollkornbrétchen, Baquettbrotchen, Laugenstangen
Hinterschinken, Salami
Raucherlachs
Frischkase
Butter, Marmelade, Honig, Nutella
frischer Obstsalat mit Joghurt
*
WARMER TEIL
WeiBwidrste mit stiBem Senf
Rihreier mit Schinken
Geschnetzeltes von der Truthahnbrust in ChampignonrahmsoBe mit Butterspatzle
Buntes mariniertes Gemuse in mediterraner Tomatensahneso3e mit Butternudeln
*
verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing
und Balsamicocreme
¥
25,— € pro Person

Was Sie auch Winschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hppbert Sthweczer wnd sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S FRANKISCHER BROTZEITTELLER

Roher geraucherter und zarter gekochter Schinken vom Steigerwalder Ferkel
Hausgemachte Bauernleberwurst
Deftige frankische Bierwust
Bronnbach’s Babyfleischktichle
an frankischem Fleischsalat
geraucherte Spessartforelle mit Sahnemeerrettich
Obatzter mit Zwiebeli
Radieschen
Essiggurkenfacher
Tomate
frankisches Griebenschmalz
Rustikale Brotli
frankisches Graubrot
*
12,90 € pro Person

Was Sie auch Winschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hpbert Sohneizer wnd sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de



Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S FRANKISCHES BUFFET

KALTER TEIL
Roher und gekochter frankischer Schinken, fein garniert
Roastbeef und kalter Braten mit RemouladensofBe
Frankische PfefferbeiBer
Geraucherte Steigerwaldforelle
Angemachter Camembert
Frankischer Wurst-Ké&sesalat
Krautsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat
Sahnemeerrettich, Wildpreiselbeeren
Essiggurken, Silberzwiebeln und Radieschen
¥
WARMER TEIL
Frankischer SpieBbraten mit Distelhduser LandbiersoBe
Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichrahmsol3e
serviert mit Bandnudeln
Frankische Rostbratwurstel mit Sauerkraut
Butter, Griebenschmalz, Senf
WeiB3brot, Schwarzbrot
¥
SUSSER TEIL
Bayerische Creme mit Friichten und Beeren,
serviert mit VanillesoBBe
¥
32,— € pro Person

Was Sie auch Wunschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hpbert Sotneizer wnd sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de



Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S MEDITERRANES BUFFET

verschiedene eingelegte Gemuise
Tomaten mit Mozarellakdse
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Mariniertes Carpaccio vom Tintenfisch(oder Vitello Tonato)
verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing und Balasamicocreme
Peperoni und Oliven
SUBe pikante rote ChilisoBe, Knoblauchquark, SojasoBe
StangenweilB3brot
*
Gegrillte Hahnchenbrust
mit buntem Gemdse in mediterraner Tomatensol3e
*
Ofenfrischer Braten vom Jungschwein
mit RotweinschalottensoBe
*
als Beilagen servieren wir Ihnen Butternudeln,
und Rosmarinkartoffeln
*
Tiramisu mit VanillesoBe, Frichten und Beeren
*
30,— € pro Person

Was Sie auch Winschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Npbert Sthweizer wnd sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH'S KALT-WARMES FINGERFOOD-BUFFET

Canapes mit
zartem Hinterschinken und Raucherlachs,
fein garniert
*
Verschiedenen eingelegte Gemuse
*
Tomaten mit Mozarellakase
*
Gegrillte pikante HahnchenspieBBe mit roter ChilisoBe
*
Bronnbach’s gebratene Minihacksteaks

mit Kartoffelsalat

¥
Nudeln in mediterraner GemUsetomatensoB3e

mit Parmesankase

*
Verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing und Balsamicocreme
WeiB3brot
¥
Bayerische Creme mit roter Gritze

¥

24,— € pro Person

Was Sie auch Wunschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hpbert Sthweczer and sein Team

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




Bronnbach

WIRTSHAUS . KUNSTLERKELLER . CATERING

BRONNBACH’S SPEISEN ZUR MENUAUSWAHL

SUPPEN

Tomatencremesuppe MIt CrOUTONS .....oivviiiiiiiiiie e 3,20 €
Frankische Mostsuppe mit CrOUTONS ..........iiiiiiiiiii e 3,30 €
Broccolicremesuppe mMit CrOUTONS ........iiiiiiiiiiii e 3,50 €
Wahlweise auch Cremesuppe der Saison

z.B. Spargelcremesuppe oder Pfifferlingcremesuppe mit Croutons ..............cccoooeeeeinnin. 3,70 €
Kraftbrihe mit Leberknddel und CroUtONS .........oooi it 3,30 €
Kraftbrihe mit GrieBnocken und CroUtoNS ...........ooiii e 3,30 €
Kraftbrihe mit Pfannkuchenstreifen und Croutons ............ooovviiiiiiiie i 3,30 €
Kraftbriihe mit GrieBnockerl, Leberspatzle, Pfannkstr. und Croutons..............cccveeeiiieiincnn 3,50 €
HAUPTSPEISEN

Salatvariation mit gebratenen Truthahnbrustmedaillons und WeiBbrot.........................oo..... 7,70 €
Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmsol3e,

serviert mit Butterspatzle und verschiedenen bunten GemuUsen ............ccoceveeeeiiiiiiiiiiiie 11,90 €
Gekochte Truthahnbrust in frankischer SilvanersoBe,

mit Nudeln und buntem GEMUSE .........oooiii e 9,90 €
Gegrillte Hahnchenbrust an frankischer SilvanersoBe

serviert mit Butternudeln und buntem GemUSe ... 9,90 €
Gegrillte Hadhnchenbrust an Sherrychampignonrahmsol3e,

serviert mit gratinierten Kartoffeln und Karotten-Erbsengemuse..............ccooveevviieiiiiiiineeen . 9,90 €
Ofenfrischer Braten vom frankischen Jungschschwein an seiner Jus,

serviert mit Spatzle und verschiedenen bunten GemMUSEN ...........coiviiiiiiiiiiiieecieee e 10,90 €
Sauerbraten »Frankische Art« mit KartoffelkloBen und Blaukraut...............coooo, 10,90 €
Rinderbraten in RahmsoBe mit Bandnudeln und buntem GemuUse..................ccooeiin. 10,90 €
Rindfleisch in MeerrettichsahnesoBe mit Bandnudeln und Preiselbeeren .......................... 10,90 €
Gegrilltes Fischfilet der Saison an KrautersahnesoBe mit Reis und buntem Gemdse............. 12,90 €
Buntes Gemuse und Nudeln in mediterraner TomatensoBe ...........cccoeeviiiiiiiiiiiiie 6,20 €
Kleiner Salatteller oder buntes GemMUSE ..o 2,50 €
DESSERT

Bronnbach’s Dessertvariation ... ... 8,50 €
Dunkles Mousse im Romer mit VanillesoBe und Schlagsahne..............ccccoooiiiiiiiiiii 5,90 €
Bronnbach’s Mousse nach Wahl im Rémer mit Schlagsahne ..............cccccoovviiiiiiiii 5,90 €
Eisbombe mit FruchtsoBBe und Schlagsahne ..o, 5,90 €
Rote GrUtze im tiefen Teller mit Vanilleeiscreme und Schlagsahne..............cccccooooiiiiiiiii, 5,90 €
Frischer Obstsalat mit Vanilleeiscreme und Schlagsahne..............cccoovviiiiiiiiii 5,50 €

Was Sie auch Winschen, fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Thy Hnbest Sthneczes wnd sein Tean

BRONNBACH | Wirtshaus . Kiinstlerkeller . Catering
Inhaber Norbert Schweizer . Bronnbachergasse 43 . 97070 Wiirzburg . T(0931) 51300 . F (09 31) 569 03 . www.bronnbach-wirtshaus.de




